
 

 

 

 

 

 
 

POOL BAR 

A LA CARTE MENU
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salads  

INSALATA DI ERBE FRESCHE, RUCOLA,  

MELE E PARMIGIANO, ACETO BALSAMICO D 
$25 

Fresh Herb Salad, Rocket Leaves, Apple, Shaved Parmigiano, Balsamic Vinaigrette 

 
CAESAR SALAD, TRADIZIONALE, SERVITA A SCELTA CON:  

POLLO O GAMBERI O SALMONE AFFUMICATO F P D 
$28 

Traditional Caesar Salad with Pork Bacon, Shaved Parmigiano,  
Croutons with Anchovy Dressing 

 To Choose Between: Chicken or Prawns or Smoked Salmon 

 
INSALATA DI GAMBERI, SPINACI, FETA E AVOCADO,  

CONDIMENTO AL LIME E PEPERONCINO D F 
$28 

Prawns, Spinach, Feta Cheese and Avocado Salad with Lime and Chili Dressing 

INSALATA DI QUINOA, POMELO E AVOCADO V 
$25 

Quinoa Salad With Pomelo, Avocado  
 

INSALATA CAPRESE CON POMODORINI MISTI E BASILICO D 
28$ (Buffalo Mozzarela) 32$ (Burrata) 

Caprese Salad with mix Tomatoes and Basil 
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Appetizers

              BRUSCHETTA CON POMODORINI GIALLI, 

         AGLIO E BURRATA  
                                                           28$ 
                       Yellow Tomatoes, Garlic and Burrata Bruschetta  

GAZPACHO CON UOVO MORBIDO E MANDORLE N 
                                                            24$ 

Gazpacho, Soft Egg and Almonds 

PROSCIUTTO / BRESAOLA E MELONE P 
30$ 

Parma Ham / Bresaola and Honeymelon  

TARTARE DI TONNO CON AVOCADO  

LIMONE ED ERBA CIPOLLINA F 
28$ 

Fresh Tuna Tartare with Avocado, Lemon and Chives  

CEVICHE DI PESCE DI SCOGLIO, ARANCIA, LIME, 

PEPERONCINO E CORIANDOLO F   
28$ 

Reef Fish Ceviche with Orange, Lime, Chili and Coriander 

TAGLIERE DI SALUMI MISTI ITALIANI P D  
30$ 

Traditional Italian Ham and Salami mix 
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Hot, Panini and Burger 
 

CALAMARI FRITTI E MAYONESE ALLA CURCUMA 
28$ 

Crispy Calamari with Tumeric Mayo 

GAMBERI IN TEMPURA CON INSALATA VERDE, OLIO E 
LIMONE 

30$ 
Prawn Tempura with Green Salad, Lemon and Oil  

HAMBURGER DI MANZO CON TALEGGIO, INSALATA, 

POMODORO E PATATE FRITTE D 
28$ 

Beef Cheese Burger with Taleggio Cheese, Salad, Tomatoes and French Fries 

BAGLIONI CLUB SANDWICH CON POMODORO,  
PANCETTA ARROTOLATA, INSALATA,  

POLLO, MAYONESE E UOVA P D 
26$ 

Baglioni Club Sandwich with Pancetta Roulade, Lettuce, 
Tomato, Chicken, Mayo and Egg 
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                            Pasta
 

 

SPAGHETTI CON BOTTARGA, AGLIO E PREZZEMOLO F 
29$ 

Spaghetti with Dried Mullet Caviar 

LINGUINE AL PESTO F N 

26$ 
Linguine Pasta with Traditional Basil Pesto  

LINGUINE AL NERO DI SEPPIA E LIME 
28$ 

Linguine Pasta, Squid Ink and Lime 

PENNE POMODORO E BASILICO D 

26$ 
Penne Pasta with tomato sauce  

TAGLIATELLE AL RAGU’ 
26$ 

Tagliatelle Pasta with Bolognese Sauce  
 
 

FARFALLE ZUCCHINE E GAMBERI 
28$ 

Prawns and Zucchini Farfalle  
 

SPAGHETTI AGLIO OLIO, PEPERONCINO E SCAMPI F S 
29$ 

Spaghetti Pasta, Garlic, Chili and Scampi  
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Hot Dishes 
 

GAMBERONI E VERDURE GRIGLIATE F 

44$ 
Grilled Butterfly Tiger Prawns and mix Grilled Vegetables 

FILETTO DI PESCE DI SCOGLIO GRIGLIATO  

CON POMODORINI SALTATI F 
39$ 

Grilled Reef Fish Fillet with Cherry Tomatoes Sauteed  

 
FRITTO MISTO DI GIORNATA CON INSALATA VERDE  

40$ 
Deep Fried Catch of the Day served with Green Salad 

 
TAGLIATA DI MANZO, RUCOLA E GRANA 

40$ 
Australian Sirloin Tagliata, Rucola and Parmesan Shavings 
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Dessert 

TAGLIATA DI FRUTTA FRESCA V 
15$ 

Fresh Fruit Slices 

VARIETA’ DI GELATI E SORBETTI 
5$ per scoop 

Variety of Gelato and Sorbet 
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Kids Menu

CRUDITÉS DI VERDURE CON 

SALSE DI OLIO DI OLIVA V 
18$ 

Vegetables Crudités 
with Olive Oil Sauces 

ZUPPA DI VERDURE DI 
STAGIONE CON 

RISO ARBORIO V 
14$ 

Vegetables Soup with Arborio Rice 

CREMA DI POMODORO, 
CROSTINO DI  

MOZZARELLA D 
15$ 

Tomato Soup, Crispy Mozzarella 

SPAGHETTI ALLA 
BOLOGNESE 

16$ 
Spaghetti Beef Bolognese 

PENNE CON POMODORO 

FRESCO E BASILICO D 
16$ 

Penne withTomato Sauce 
and Basil Leaves

FARFALLE CON CREMA 

DI PARMIGIANO D 

16$ 
Farfalle in Parmigiano Cream 

MINI HAMBURGER DI 
MANZO, MOZZARELLA, 
INSALATA, POMODORO 

E PATATE FRITTE D 
20$ 

Mini Beef Cheese Burger  
with Salad, Tomatoes  

Served withFrench Fries 

POLLO CROCCANTE 
CON PATATE FRITTE 

20$ 
Breaded Chicken Breast 
Serve with French Fries 

BABY MARGHERITA PIZZA D 
20$ 

Mozzarella Cheese, 
Tomato Sauce and Basil 

GELATO  

CHIEDI I GUSTI DISPONIBILID 
5$ per one scoop 

Ice-Cream  
Please Ask for Available Flavours 

 


